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Endlich sind sie da.. 
 

.. die Käseportionen der Sennerei Bachtel. Oft wurden wir gefragt, ob es nicht möglich sei, abgepackten Käse von der Zürcher 
Oberländer Sennerei zu erhalten und immer wieder hiess es – leider nein! Doch dies gehört nun der Vergangenheit an und wir freuen 
uns, in Zukunft auch Bio-Fachgeschäfte ohne Käsevitrine beliefern zu können. 
 

Greifen Sie zu und bestellen den Houderebäseler, Gluschtig oder Mägerlimuck via biopartner. Ihre Kunden werden es Ihnen danken! 
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Mitarbeiter der Sennerei Bachtel stellen sich vor: 
 

Stefan Suler, interne IV-Lehre im 2. Lehrjahr 
 

Nach einer Schnupperlehre in einer Käserei im Thurgau begann er die 2-jährige 
Lehre in der Sennerei Bachtel. 
 

Er liebt das Käse schmieren, da es mit physischem Krafteinsatz verbunden ist 
und geniesst in den Pausen die wunderbare Aussicht über das Zürcher 
Oberland. 
 

Sein Traum wäre einmal an den Olympischen Sommerspielen als 

Langstreckenläufer teilzunehmen. 

Die Würfel sind gefallen…. 
 

… der neue Hartkäse der Sennerei Bachtel heisst Bachtelberger! Anlässlich der 
Partnertage in Seon wurde ein Namenswettbewerb durchgeführt, welcher von Stefan 
Koller von der Stiftung Solvita in Urdorf gewonnen wurde – Herzliche Gratulation!  
 

Die Plätze zwei und drei belegten: 
2. Christian Benz, Dübendorf mit „Sennengruss“ 
3. ARCO Laden, Thusis mit „de Urchig“ 

 

Der Bachtelberger zeichnet sich aus durch einen aromatischen, vollen Geschmack und 
seinen typischen Rohmilchcharakter. In ihm spiegeln sich die Aromen der Flora des 
hügeligen Bachtelgebietes wieder. Ab sofort können Sie den Bachtelberger über 

biopartner bestellen. 

Schwedenmilch Degustationstage  
 

Rufen Sie uns frühzeitig an und vereinbaren mit uns einen Degustationstermin. 
Gerne kommen wir bei Ihnen vorbei und überzeugen Ihre Kunden von unserem 
Sennerei Bachtel-Hit! 
 

Dieses brobiotische Produkt mit den rechtsdrehenden Milchsäurebakterien ist 
nicht nur für Allergiker eine wahre Alternative zum Jogurt! Die sämige 
Schwedenmilch schmeckt besonders mild und ist sehr gut verträglich.  

So ist Glas bestimmt nicht umweltfreundlicher! 
 

Leider müssen wir in letzter Zeit immer mehr Glas ins Altglas werfen, was einerseits für uns sehr teuer 
ist, aber auch unsere Umwelt stark belastet. Grund dafür sind die schmutzig retournierten Gläser und 
Flaschen. Glas, welches nicht gewaschen retourniert wird, kann meist nicht mehr wieder verwendet 
werden, da sich die Schmutzreste richtiggehend ins Glas „fressen“. 
 

Wir bitten deshalb den Biofachhandel und deren Kunden, Gläser und Flaschen gewaschen zu 
retournieren. Die Umwelt wird es Ihnen danken! 

 

 


